Kaénigin five eine Tlacht

Tiefe Traurigkeit durchzieht das Haus von Familie Tannenbaum.
Denn Mama vermisst ihre Arbeit im Biologiezentrum und findet
keine neue. ,Warum machst du dir nicht selbst eine Arbeit?“,
fragt da eines der Kinder. ,,Du verstehst doch so viel von Pflan-
zen.“ So wird die Geschaftsidee zur ,Gartnerei Tannenbaum*
geboren. Die oberosterreichische Kinstlerin Leonora Leitl
erzahlt in klaren Worten und starken Bildern von familiarem
Zusammenhalt, dem Ideenreichtum einer Geschaftsfrau und
einem geselligen Firmenerdffnungsfest.

KUCHEN FUR ALLE

Dieser Apfel-Zimt-Kuchen im Glas ist nicht nur ein nettes Mit-
bringsel! Mit dem Kauf unterstitzen Sie das 50-jahrige Jubila-
um der Lebenshilfe Oberosterreich, die sich fur die Selbstbe-
stimmung von Menschen mit intellektueller Beeintrachtigung
und eine inklusive Gesellschaft einsetzt. Die Backmischung
wird in der Lebenshilfe-Werkstatte abgefullt und liebevoll de-
koriert. So entsteht ein kostlicher Kuchen, der durch seinen
sozialen Beitrag gleich doppelt gut schmeckt!

Geschenkideen in der Lebenshilfe Werkstatte GroRraming
entdecken!
Mo bis Do: 8:00 - 16:00 Uhr | Fr: 8:00 - 13:00 Uhr

Leonora Leitl: Kénigin fir eine Nacht. Kunstanstifter 2019, 978-3-942795-73-9
Ein Buchtipp von Andrea Kromoser: www.familienlektiire.at

DA SCH AU HERY ~ Mkmdnls,

cooms s IESHONHET DER ANSCHAFT
genielBen kann.

Sprichwort

A 28

/ g ‘7:"‘:‘.:" L"f’;": R “.’J >
S YO N ) | —

Illustrationen: © Leonora
Leitl/kunstanst!fter

& NEUES

Ober den Krautergarten-
zaun geschaut...

bei Valerie Jarolim aus Weyer
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Heute schon an Ordnung gedacht?

Ja, der Fruhlingsputz fangt im Kopf an! Zeit zum Putzen einplanen,
effektiv vorgehen und sich konsequent von unwichtigen Dingen
zu trennen, soll uns helfen, aufgeraumt in die warme Jahreszeit
zu starten. Sauberkeit und Aufgeraumtheit sind also miteinander
verwandt. Aullerdem ist Ordnung voll im Trend, wie der Hype rund
um die Japanerin Marie Kondo zeigt.
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UBER BERG UND TAL »
Barbara Pirringer fahrt am liebsten hoch hinauf. Dabei erkun-
det die leidenschaftliche Radlerin aus Waidhofen an der Ybbs
gerne auch das benachbarte Ennstal. Auf www.bike-babsi.at
findet sich, neben Checklisten, Reiseberichten oder DIY-Ideen
rund ums Fahrrad, eine 2-stindige 28-Kilometer-Rundtour nahe
Maria Neustift. Ab der Glasnerhitte geht es in Richtung Spa-
denberg, danach runter in den Pechgraben, zum Abschluss
rund um den GroRbergerkogel. Reinklicken und losradeln!
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